Bar . Restaurant

ENTREES

Entree du moment

Foie gras mi-cuit et
rhubarbe sur toast brioché

La mosaique m

(Duo d'asperges et jambon
italien avec vinaigrette aux
agrumes)

SALADES

Salade Cesar
facon Pamojaa

La gourmande
(Camembert pané, jambon italien,
pommes croguantes et vinaigrette
au vinaigre de cidre)

La douceur
(Presse de Bleu d’Auvergne et de
mangue, Noix de cajou et vinaigre
balsamigque)

La bergere
(Cceur de chevre miel et basilic,
duo de tgmateg, vinaigrette au
pesto) R

VIANDES
Suggestion de la cheffe

Effiloché d’agneau
facon parmentier et jus corsé

Souris d’agneau confite
(miel-barbecue)

Purée de pommes de terre a l'ail des
ours et salade

Magret de canard roéti m

Sauce : Echalote / Truffes / Bleu
Pommes Anna, compotée de rhubarbe
et purée de chou-fleur

Piéce du boucher 250g m

Sauce : Echalote / Truffes / Bleu
Frites et salade

Tartare de boeuf m

Asiatigue / Classique
Frites et salade

Burger de I’Auvergnat m

(St Nectaire fermier, sauce moutarde d
'ancienne, confit d'oignons, bacon de
dinde)

Frites et salade

Burger du berger m

(Chevre, sauce miel et basilic, duo de
tomates)
Frites et salade

PLAT VEGETARIEN

Curry de legumes m

(Riz trois saveurs, boulettes veggie,
asperges)
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Bar . Restaurant

POISSONS FROMAGES

Saint-Jacques poélées m Assiette de fromages

a la vanille des iles auvergnats

Asperges roties, pommes Anna, (Cantal, St Nectaire fermier,

puréee de chou-fleur Bleu d’Auvergne)

Poisson du marché poélé m Faisselle m
Curry de legumes, émulsion Nature / Sucre / Coulis

COCO (Regionale moulée a la louche

de la Ferme Collet)

NOTRE MENU

CONSTAMMENT DESSERTS
RENOUVELE REFLETE Le gourmand 7.90€
LES DELICES DE Cafe accompagné de ses mignardises
d
CHAQUE SAISON, s moment
OFFRANT UNE Le méditerranéen
EXPERIENCE CULINAIRE (Sablé créemeux au citron et mousse @
AUTHENTIQUE DE alavande,)
PLEINE DE SAVEURS. Coeur de velours 6.90€
% "N (Cceur duo mousse fraise, rhubarbe et

vanille)

Creme briuléee
a la vanille de Tahiti

7.90€

Forét noire revisitée tonka
(Génoise chocolat, mousse
mascarpone vanille, mousse chocolart,
duo de griottes amarena et feve
tonka rapee)



Bar . Restaurant

MENU

DECOUVERTE 30€ GOURMET 45€

VERRE DE VIN / DEMI| DE BIERE OFFERT

Entréees Entréees

Entree du moment
La mosaigue

Entrée g lag carte

Plats Plats

Effiloche d'agneau
Tatare de boeuf
Poisson du marché
Curry de legumes

Suggestion de la cheffe
Piece du boucher 2509
Saint-Jacques poélees a la vanille
Magret de canard roti

Desserts Desserts

Dessert du moment
Creme brdlée
e méditerranéen

Dessert g lg carte



